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Documentacion Programa Master en Artes Culinarias y
Direccién de Cocina (FUNDACION RAMON ARECES)

Convocatoria: C.2019
Area: F.- ARTES, HUMANIDADES Y COMUNICACION

Entidad Académica: Escuela Universitaria de Hoteleria y Turismo de Sant Pol

Presentacion

El Master en Artes Culinarias y Direccién de Cocina que presentamos tiene como antecedente la experiencia de las
dieciocho anteriores ediciones del Postgrado en Direcciéon de Cocina (pionero en Europa) y desde 2013 a nivel de
Master en con actualizaciones pedagdgicas y de contenidos que requiere la direccién moderna del departamento de
cocina.

El caracter modular de los contenidos del Master en Artes Culinarias y Direccién de Cocina proporciona a los
participantes la posibilidad de cursar en un solo afio lectivo la totalidad de los mddulos que, una vez superados, daran
derecho al titulo de Master. Asi mismo, los participantes pueden optar por matricular uno o varios médulos que, una
vez superados, dardn derecho al Diploma de Especializacién de médulo o mdédulos superados.

Objetivos:
Mddulo I: Gestién y Administracién de Cocina
a) Fundamentar la actividad del profesional de la cocina en sus relaciones con la ciencia bioquimica.

b) Saber ampliar en los participantes la utilizacién y aplicacién de los productos vinicolas en las elaboraciones
culinarias

c) Saber introducir buenas précticas de sistematizacién de los procesos de la administracién de la cocina.
d) Llevar a cabo la sistematizacién de los procesos de elaboracién de las distintas ofertas gastronédmicas

e) Aplicar las técnicas de gestién de los recursos humanos y materiales, asi como el control de costes y rendimientos
en cocina

f) Buenas précticas de negociacién y aprovisionamiento de materias primas en cocina.
Mddulo Il: Buenas practicas de tratamiento de los productos y aplicacién de las técnicas culinarias
a) Conocer las caracteristicas especificas de las categorias y de los productos de cocina

b) Llevar a cabo buenas précticas de tratamiento de los procesos de recepcién, pre elaboracién y conservacién
productos o materias primeras

c) Saber analizar las mermas y los rendimientos de las materias primeras

d) Dominar las técnicas de porcionado y despiece

e) Saber relacionar los productos y las necesidades alimentarias especificas.

f) Saber aplicar las diferentes técnicas de coccidn en funcién de las caracteristicas y del tipo de oferta a presentar.

g) Saber aplicar las diferentes técnicas de coccién en funcién del tipo de cocina tradicional, moderna, de vanguardia y
tematica

Mdédulo Ill: Creatividad e Innovaciéon en la Cocina

a) Fundamentar la practica profesional de la cocina teniendo en cuenta el concepto de creatividad y las experiencias
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mas significativas en innovacioén.

b) Saber relacionar la propia personalidad y las tendencias en las ofertas gastronémicas.

c) Saber aplicar las técnicas nuevas en cocina y en particular de la cocina molecular

d) Hacer del trabajo en la cocina una investigacién constante

Médulo IV: Direccién de Cocina para Eventos

a) Dominar los procesos de planificacion documental de la oferta gastronémica de cualquier categoria de eventos.

b) Saber aplicar los protocolos de los sistemas de aprovisionamiento de géneros para la elaboracién de eventos segun
su tipologia.

c) Aplicar los procesos de sistematizacién y estandarizacion en la elaboracién de la oferta gastronémica de los distintos
tipos de eventos.

d) Aplicar las técnicas de control de costes y rendimiento de los servicios de eventos.

Mdédulo V: Pasteleria y Reposteria para Restaurantes

a) Dominar las técnicas de elaboracién de panaderia, pasteleria y reposteria

b) Saber organizar la partida de pasteleria en el departamento de cocina

c) Saber disefiar una oferta gastrondmica de postres en el restaurante

d) Saber elaborar con creatividad e innovacién la oferta gastronémica de pasteleria en restauracion.
Mddulo VI: Proyecto Final

a) Facilitar al participante la utilizacién de las técnicas de investigacién en la cocina

b) Familiarizar al participante en la investigacién sobre la practica diaria de cocina.

c) Adquirir una actitud profesional de fundamentacién cientifica del trabajo en cocina que incentive la creatividad, la
innovacién y la novedad en las ofertas gastronémicas.

Médulo VII: Practicas Profesionales
1. Obtener una experiencia de trabajo real en las distintas partidas de una cocina significativa.
2. Consequir la oportunidad de ser evaluado para disponer de un plan de carrera.

3. Integrar los aprendizajes del Master en la realidad laboral humana y técnica de una cocina profesional.

Ficha Técnica

De octubre de 2019 hasta noviembre de 2020

Duracion del Programa: Periodo lectivo: octubre de 2019 a junio de 2020

Periodo Practicas: junio a noviembre 2020 (6 meses)

Tipo de titulo: Propio de EUHT StPOL y propio de la Universidad de Girona

NUmero créditos / horas: 1500 horas (60 créditos) incluyendo clases y practicas
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Lugar: Sant Pol de Mar (Barcelona)
Sede de los cursos: Escuela Universitaria de Hoteleria y Turismo de Sant Pol de Mar.
Instituciones participantes: Escuela Universitaria de Hoteleria y Turismo de Sant Pol de Mar.

25 horas lectivas semanales a razén de 5 horas diarias de lunes a

Horario: ]
viernes
Ndmero de becas: 2 becas
Plazo de presentacion de solicitudes: Hasta el 7 de marzo de 2019, a las 09:00 a.m. (hora espafiola)

Plazo de comunicacién de o
o Hasta el 31 de julio de 2019
admisiones:

Programa académico

MODULO 1: GESTION Y ADMINISTRACION DE COCINA
e Introduccién y generalidades
¢ Administracién de cocina

MODULO 2: BUENAS PRACTICAS DE TRATAMIENTO DE LOS PRODUCTOS Y APLICACION DE LAS TECNICAS
CULINARIAS

CONOCIMIENTO DEL PRODUCTO

e Categorizacién de productos
o Ambitos de estudio

TECNICAS CULINARIAS

e En la cocina tradicional
e cocina moderna
e cocina moderna

COCINA TEMATICA
MODULO 3: CREATIVIDAD E INNOVACION EN LA COCINA

¢ Introduccién a la creatividad
e Experiencias de innovacién y tendencias de futuro en la cocina

1.1.- Estudio de casos histéricos y actuales

1.2.- Mesas redondas con profesionales invitados
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e Cocina molecular
2.1- espesantes
2.2.- gelatinas y esferificaciones
2.3.-emulsiones
2.4.-espumas
e Investigacidn, desarrollo e innovacién en la cocina (I+D+1)
3.1.- Técnicas de investigacién en cocina
3.2.- Estudio de casos de investigacién en cocina
3.3.- Trabajos de investigacion e innovacién en cocina
MODULO 4: DIRECCION DE COCINA PARA EVENTOS
¢ Estudio de la categorizaciéon de eventos
-Grandes eventos
- Banquetes
- Catering de eventos
- Buffets
- Congresos y convenciones

e Aprovisionamiento para cada tipo de evento

¢ Conocimiento y practica de elaboracién de los distintos tipos de eventos
e Sistema de control de costes de eventos

e Protocolo de servicio de eventos

MODULO 5: PASTELERIA Y REPOSTERIA PARA RESTAURANTES

e Elaboracién de productos de panaderia y bolleria
¢ Elaboracién de con azlcar

e Elaboraciones con chocolate

¢ Pasteleria y reposteria salada

o Pasteleria y reposteria dulce

e Helados y sorbetes

e Postres en el restaurante

MODULO 6: PROYECTO FINAL (150 horas)

Mdédulo obligatorio para el becario de la Fundacién Carolina para obtener la titulacion final de Master. El becario debera
elegir y presentar un tema de investigacién al director del Master que debera dar su aprobacién previa. Los temas
deberan tener relacién con alguno de los contenidos que forman parte del Master.

MODULO 7: PRACTICAS PROFESIONALES (300 horas)

Mddulo obligatorio para el becario de la Fundacién Carolina para obtener la titulacién final de Mdster. Consiste en la
realizacién de un periodo de 6 meses de practicas aprobados por la direccion del Mdaster y en una empresa
seleccionada por StPOL.

Nota de interés: Por favor, tenga en cuenta que al no existir un espacio comun de educacién superior entre Espafia y
América Latina, la Fundacién Carolina no puede garantizar en modo alguno la posible convalidacién u homologacién
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posterior de los titulos académicos obtenidos.

La informacién sobre la Escuela Universitaria de Hosteleria y Turismo Sant Pol de Mar y sobre este programa, puede

ampliarse en www.santpol.edu.es

Otros datos

El becario de la Fundacién Carolina obtendrd el Diploma de Master en Artes Culinarias y Direccién de Cocina, de la
Universitat de Girona, expedido por el Rector de la Universidad y el Director de Master de EUHT StPOL, asi que los
solicitantes a esta beca deberan cumplir con el requisito de acceso de graduado universitario o licenciado.

Requisitos

e Ser nacional de algun pais de América Latina miembro de la Comunidad Iberoamericana de Naciones o de
Portugal.

¢ No tener la residencia en Espafa.

¢ Disponer de una direccién de correo electrénico.

¢ En el momento de solicitar la beca el candidato deberd poseer el titulo de licenciatura universitaria en
gastronomia o en otras areas con experiencia minima de un afio en una cocina profesional.

¢ Recomendable tener un nivel alto de inglés.

e Contar con experiencia previa en cocina de al menos 6 meses, para aquellos candidatos que posean la
Licenciatura en gastronomia.

Dotacion econOmica
Para este programa se convoca 2 becas.

Esta beca al estudio de laFundacién Carolina y laEscuela Universitaria de Hoteleria y Turismo de Sant
Pol de Mar, patrocinada por El Corte Inglés, comprende:

-10.800 € del importe de la matricula abierta del programa que para el master asciende a la cantidad de 14.850
euros . Esta cantidad podrd verse modificada por la Institucién Académica, segun la actualizacién de los precios
para el curso académico 2019-2020.

-Alojamiento en régimen de pensién completa durante el periodo lectivo del master en la residencia de la EUHT
en St. Pol. El becario deberd asumir el alojamiento y manutencién durante el periodo de précticas.

- Billete de ida y vuelta en clase turista a Espafia, desde la capital del pais de residencia el becario en América
Latina.

-Seguro médico no farmacéutico.

En caso de resultar beneficiado con una beca, el becario deberd abonar la cantidad de5.150 euros, de los
cuales 4.050 € corresponden al resto del importe de la matricula abierta del master y 1.100 euros
aproximadamente corresponden a los importes de los uniformes, tasas académicas y expedicién de diploma.
Esta cantidad podra verse modificada por la Institucién Académica, segun la actualizacién de los precios para el
curso académico 2019-2020.Esta cantidad deberd ser transferida en el plazo y forma especificados en la
notificaciéon de concesiéon de beca por parte de la Fundacién. En consecuencia, no se considerara aceptada la
beca por parte del becario, en tanto no abone dicha cantidad.

El becario deberd asumir el alojamiento y manutencién durante el periodo de précticas.
(*)El alojamiento puede ser en habitacién compartida.

Los beneficiarios de las ayudas al estudio tienen la posibilidad de obtener un crédito educativo en América Latina
para sufragar el porcentaje de la matricula y complementos de matricula del master no cubierto.


http://www.santpol.edu.es
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Crédito educativo en América Latina.
Para informacién sobre posibilidades de crédito en Iberoamérica puede consultarse el apartado
Crédito educativo.

Aviso importante: Desde Fundacién Carolina consideramos necesario poner en su conocimiento que, en
previsién de la posible publicacién de alguna medida procedente de cualquiera de las administraciones publicas
que incremente el coste de la matricula publicado, nuestra institucién no podrd hacerse cargo de la misma,
trasladando en su caso, este coste al beneficiario de las becas.

Asimismo, le comunicamos que los gastos que en su caso puedan derivarse del pago de tasas administrativas y
de la expedicién del titulo, correrdn integramente por cuenta del becario.

En el apartado “Preguntas Frecuentes” encontrard respuesta a muchas de las dudas que puedan surgirle en
relacién con las condiciones de la beca.

Proceso de seleccidn

1. La solicitud on line que encontrard en esta pdagina web deberd estar debidamente cumplimentada. Se
eliminaradn aquellas solicitudes que estén incompletas y las que no cumplan los requisitos fijados para los
candidatos que optan a este programa. En caso de enviar varias solicitudes on-line para un mismo programa,
sélo se considerara como valida la Ultima recibida.

2. La Institucién Académica responsable del programa realizard una preseleccién de candidatos, confeccionando
una lista que trasladara a la Fundacién Carolina.

3. Una vez recibida la lista de preseleccionados por parte de la Institucién Académica, un Comité de Seleccién
evaluard las candidaturas presentadas confeccionando una lista priorizada. Este Comité estara formado por, al

menos:

o Uno o dos representantes de la Institucién Académica responsable del programa.

o Uno o dos representantes de la Fundacién Carolina; uno de los cuales haréd las funciones de Secretario del
Comité.

o Un experto independiente en el drea objeto del programa, que serd nombrado por la Fundacién Carolina.

4. Los candidatos propuestos por el Comité podran ser convocados a una entrevista por videoconferencia o por
cualquier otro medio que la Fundacién Carolina designe al efecto, en una fecha y hora previamente comunicada
al candidato y, con el objeto de evaluar su adecuacioén al programa. Los candidatos brasilefios preseleccionados
deberan tener en cuenta que esta entrevista se llevara a cabo, en todo caso, en castellano.

5. En dicha entrevista el candidato debera aportar la documentacién que previamente se le haya solicitado, asi
como acreditar los méritos académicos incluidos en la solicitud on-line. El candidato que no aporte lo solicitado o
que no pueda acreditar dichos méritos, incluida la veracidad de la nota media (promedio) de los estudios
universitarios indicada en la aplicacién, quedard automaticamente descartado del proceso.

6. Una vez emitido el informe de la entrevista y, previa consulta con la Institucién Académica, se formulara una
propuesta definitiva. La decisidon adoptada sera inapelable.

7. La Fundacién Carolina comunicard al candidato la concesiéon o denegacién de la beca, indicandole, en el
primero de los supuestos, el plazo maximo para confirmar la aceptacién de la misma y la forma de realizarlo. Los
plazos de comunicaciéon son los establecidos al efecto en el apartado “Ficha Técnica” de cada uno de los
programas.

8. En el caso de resultar beneficiario de una beca, le sera solicitada la documentacién que a continuacién se
detalla y que deberd ser remitida a Fundacién Carolina, en conformidad con los plazos establecidos en la
comunicacién de concesién de beca:
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o Carta de aceptacién del becario. Esta carta solo serd aceptada como vélida si la misma estd firmada por el
becario en todas sus pdginas. En caso contrario, no tendrd ninguna validez y debera ser enviada de nuevo.

o Copia legalizada del titulo de Licenciado, Ingeniero o similar. Esta fotocopia puede compulsarla o
autenticarla ante un notario publico o en su propia universidad.

o Certificado original o copia legalizada o autenticada del expediente académico donde se detallen las notas
o calificaciones obtenidas durante la realizacién de sus estudios de licenciatura. Este documento debe
solicitarlo en su universidad.

o Fotocopia de los documentos que acrediten los principales méritos académicos o profesionales afirmados
por el candidato en su solicitud on-line.

o Fotocopia del pasaporte en vigor.

o Certificado acreditativo de domicilio o residencia. Este documento debera solicitarlo ante cualquier entidad
o institucién que acredite la veracidad del dato en cuestién; normalmente ante la policia.

NOTA: En ningln caso se devolvera al candidato la documentacién aportada.

Una vez recibida la aceptacién formal de la beca en las condiciones establecidas por la Fundacién Carolina y la
documentacién solicitada, la beca le serd adjudicada, dando comienzo los procedimientos necesarios para la
incorporacién del becario al programa. Los candidatos cuya documentacién no se reciba dentro de las fechas
limite indicadas en la comunicacién de concesién de beca, perderdn la misma.

9. El candidato deberd comenzar el proceso de admisién de la Escuela Universitaria de Hoteleria y Turismo Sant
Pol de Mar antes del 7de marzo de 2019, a las 09:00 a.m. (hora espafiola) siguiendo los siguientes pasos:

1. Completar la Solicitud de Admisién Escuela Universitaria de Hoteleria y Turismo Sant Pol de Mar:

www.santpol.edu.es/docs/landings/fundacioncarolina-macdc-esp.html

Para la obtencién de una beca Carolina es indispensable haber completado los datos de la solicitud de la pagina
web de la Fundacién Carolina, asi como haber cumplido con las exigencias de admisién marcadas por la Escuela
Universitaria de Hoteleria y Turismo Sant Pol de Mar, a través del enlace de conexién. En el caso de que una de
las dos instituciones no tenga sus datos registrados, no se cursard su solicitud para la obtencién de la beca
Carolina.

INFORMACION PARA LOS CANDIDATOS

- El nimero de pasaporte incluido en su solicitud on-line deberd ser éste y no otro. Asimismo, deberd estar

actualizado en todo momento.

- Es importante que el candidato retenga correctamente su nombre de usuario y contrasefia, a fin de poder

acceder en todo momento a su solicitud on-line.

- - Todas las comunicaciones de la Fundacién Carolina se realizaran a través de correo electrénico y a la direccién
electrénica que figure en la solicitud on-line. En este sentido, le recomendamos que revise periddicamente la
seccién “Mis Comunicados” de su pagina personal en nuestra web y la bandeja de entrada de correo no deseado
de su direccién electrénica.

- A fin de garantizar la correcta recepcién de las comunicaciones de la Fundacién Carolina, sera responsabilidad
del candidato la actualizacién en su ficha on-line de sus datos personales, incluida su direccion de correo
electrénico. Esta informacidn es la Unica que el candidato puede modificar en su ficha on-line, una vez finalizado
el plazo de admisién de solicitudes.

- El candidato podrd consultar en todo momento el estado de su/s candidatura/s en la Ultima pdagina de su
solicitud on-line, que se ird actualizando conforme se desarrolle el proceso de seleccién.

- Para cualquier consulta relacionada con su/s candidatura/s, el candidato deberd dirigirse al buzén especifico del
programa para el que ha solicitado una beca, y que ha sido habilitado al efecto. La direccién de correo
electrénico para este programa es:
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Asimismo, encontrara la respuesta a muchas de las preguntas que puedan surgirle en el apartado “Preguntas
Frecuentes”.

- La informacién contenida en la pagina web de la Fundacién Carolina acerca del programa (fechas de inicio y fin,
horario, sede del curso, etc.) tiene sélo caracter orientativo, y podra ser modificada en alguno de sus extremos.
La Fundacién Carolina notificara dichos cambios, en caso de producirse, en el tiempo y forma oportunos, sin que
ello pueda dar derecho a reclamacién alguna.

- En el caso de que la Institucién Académica que imparte el programa decida, unilateralmente, no impartirlo por
falta de alumnos suficientes, la Fundacién Carolina no serd responsable ni adquiere obligacién alguna de ofertar
un programa alternativo.

Condiciones de la beca

o El régimen de la beca es dededicacion exclusiva, por lo que esincompatible con cualquier otro tipo de
beca o remuneracién econémica procedente de cualquier institucién o empresa espafola, excepto en los
casos de las practicas obligatorias contempladas en los programas académicos que podrdn ser
remuneradas con conocimiento expreso y autorizacién de la Fundacién Carolina.

o La Fundacién Carolina confirmard regularmente, en colaboracién con las Instituciones Académicas, la
adecuada participacién y progreso de los becarios, a fin de asegurar el nivel de éxito esperado.

o Los candidatos se comprometen de forma irrenunciable a que si finalmente resultaran adjudicatarios de
una de las becas de Fundacién Carolina, volverdn a su pais o a cualquier otro de la Comunidad
Iberoamericana de Naciones, excepto Espafia.

o El incumplimiento de estos requisitos y de aquellos otros que se establecen en la carta de compromiso que
el becario deberd firmar para la aceptacién de la beca, asi como la comprobacién de la inexactitud de los
datos aportados por el mismo en el proceso de seleccién, daran lugar a la interrupcién y retirada inmediata
de la beca, asi como a la reclamacién de todos los fondos percibidos por el becario.
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